
東京都立農産高等学校

※JR常磐線（快速）は
　亀有駅には停車しません

都立農産高校周辺鉄道略図

〈JR山手線〉 〈東武スカイツリーライン〉

〈京浜東北線〉

〈つくばエクスプレス〉

〈東京メトロ千代田線〉北千住（6分）

南千住（13分）西日暮里（13分）

亀有綾瀬（2分） 金町（2分）
〈JR常磐線〉

京成高砂（15分）

〈京成金町線〉〈東京メトロ日比谷線〉

とうきょうスカイツリー（20分）

浅草（23分）

〈都営浅草線〉 押上（28分）〈京成押上線〉

〈京成本線〉

〈東京メトロ半蔵門線〉

錦糸町（32分） 〈JR総武線〉

農産高校
お花茶屋曳舟（24分）

青砥（20分）

※地下鉄「千代田線」
直通運転をご利用ください

●JR「亀有駅」南口下車 徒歩15分

●京成電鉄「お花茶屋駅」下車 徒歩20分

●京成バス「上千葉砂原公園」バス停　下車 徒歩2分
　1.亀有駅から乗車→「葛飾区役所行き」
　2.お花茶屋駅から乗車→「亀有駅行き」

アクセス 東京都立農産高等学校
T o k y o  M e t r o p o l i t a n  N o s a n  H i g h  S c h o o l

学校案内令和3年度入学生
（2021年度）

〒124-0002　東京都葛飾区西亀有1-28-1
TEL：03-（3602）-2865　FAX：03-（3602）-8330

HP：http://www.nousan-h.metro.tokyo.jp/site/zen/index.html

人権教育研究指定校 理数研究校 学力向上研究校

全日制







園芸デザイン科　専門科目一覧 （令和3年度入学生用）

果樹　植物バイオテクノロジー

果樹（ブドウ、キウイフルーツ、カキ、ブルーベリー）
の栽培管理、収穫物の販売
キク、ユリ、ラン類、観葉植物などの組織培養

●安全でおいしい果物を生産する技術と知識を身に付ける。
●実験を通して、植物バイオテクノロジーの基礎的な技術を
　習得する。

果樹
バイオ
類型

草花造園
類型

草花　造園技術

草花（花壇苗、キク、シクラメンなど）の栽培管理
庭造り、ガーデニングなどの造園技術

●草花や樹木の生産・管理・造園的活用に関する知識を身に付ける。
●校外活動やイベントに参加することにより、社会貢献に主体
　的かつ協働的に取り組む態度を養う。

農業と環境
キュウリやダイコンの
栽培を通じて、農業に
必要な基本的な知識や
技術を身に付けます。

農業情報処理
ワープロ、表計算、プレゼン
テーション、データベース
など各種アプリケーショ
ンについて学習します。　

野　菜
スイカやメロン、ハク
サイなどを栽培し、種
まきから収穫、販売ま
でを学びます。

果　樹
ブドウやカキ、キウイフ
ルーツ、ブルーベリーの
栽培を通して、果樹の基
本を学びます。

草　花
花壇苗、キク、シクラメ
ン、ラン類などの栽培を
通して草花の生産と経
営に必要な資質・能力を
身に付けます。

造園技術
造園技術の習得に向
けて、実践的な造園の
施工・管理や造園樹木
について学びます。

植物バイオテクノロジー

無菌操作などの基本的
な技術や植物の生理、
環境改善について学び
ます。

課題研究
生徒自身が興味・関心
のあるテーマを設定
し、調査、研究を行い、
最後に研究成果をまと
め、発表します。

バイオと緑化
植物バイオテクノロ
ジーと造園の基礎につ
いて学びます。

園芸デザイン
草花の特性を活用し、
フラワーアレンジメン
トの基本的な技術を身
に付けます。

総合実習
実習を通して、栽培植
物の管理や水耕栽培、
測量などについて、幅
広く学びます。

こんな授業があります！

２年次から各自の希望進路に応じた類型学習を少人数で行います。
2学年 3学年

【果樹バイオ類型】

【草花造園類型】

果樹

草花 草花
造園技術

果樹・植物バイオテクノロジー類
型
科
目

必修科目

果樹の栽培、植物バイオテクノロジーに関する知識・技術を
習得し、園芸や流通分野のスペシャリストを目指します！

草花、造園に関する知識・技術を習得し、園芸、流通、
造園分野のスペシャリストを目指します！

バラの管理

カキの摘果

植物バイオテクノロジーの授業
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園芸デザイン科
ho r t i c u l t u r e  de s i gn

園芸のスペシャリストを目指そう
野菜・果樹・草花の栽培、植物バイオテクノロジーや
フラワーアレンジメント、造園技術など
園芸について広く学びます。
園芸に関する知識・技術の習得を目指し、地域社会との交流を
通じて社会に貢献できる園芸のスペシャリストを養成します。

取得を目指す資格

■ 四年制大学
　 東京農業大学、南九州大学、千葉工業大学など
■ 短期大学・専門学校
　 農業大学校（千葉県立、埼玉県立など）、テクノホルティ園芸専門学校、
　神奈川県立かながわ農業アカデミーなど
■ 就職
　 民間（イトーヨーカドー、住友林業緑化、東京青果、日本穀物検定協会、
　日本郵便、ハヤシフルーツ、理研ビタミンなど）、造園会社、就農など

●日本農業技術検定（3級、2級）
●フラワー装飾技能士（3級）
●造園技能士（3級、2級）
●初級バイオ技術者認定試験
●FFJ検定
●アグリマイスター

主 な 進 路

類型について
自分たちで
育てたダイコン
大きい！

育てようとする実践力

学習内容

科　目

育てようとする実践力

学習内容

科　目

都庁花壇、曳舟川親水公園花壇、日比谷公園ガーデニングショー
主な校外活動

4単位

4単位

4単位 2単位

2単位

2単位

2単位

2～4単位

3単位

9単位

2～8単位

造園の授業



類型とは農業の科目の中でより深くじっくりと 学ぶために用意した専門科目のグループです。

類型について

取得を目指す資格
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食品をめぐる課題に挑戦しよう
私たちの生活に無くてはならない食品について、
食品製造時における技術や知識・食品の流通や販売だけでなく、
栄養・成分・機能、食のおいしさ、食が与える健康、食の安全について
さまざまな視点から学び、
豊かな知識と技術をもつ食品の専門家を育成します。

07

食品科　専門科目一覧 （令和3年度入学生用）

主な科目　食品化学　微生物利用　食品環境　総合実習

学習内容　食品の成分や栄養素、食品の機能、細菌やカビの利用、衛生や環境、
　　　　　　 醸造（味噌、ワイン）、畜産加工（ソーセージ、ハム）、食品成分の分析

育てようとする実践力
●食品成分分析や微生物の取り扱い法を応用し、食品製造の改善に結び
　付けることができる。
●主要な栄養成分に関する知識を持ち、健康な食生活の設計ができる。
●畜産や醸造に関する食品の基本的な加工や利用方法を学び一連の
　製造作業ができる。

主な科目　食品流通　食品衛生　食品デザイン　総合実習

学習内容　食品の流通、食品衛生、食品の開発や効果的な販売方法　　
　　　　　　パンやジャムの製造、食品の衛生実験

育てようとする実践力
●体験的な食品の開発や販売を通し、食品の流通に必要な知識とマナー
　を身に付けることができる。
●食品が果たす社会的責任の重要性を学び、食と健康に関する問題を
　解決できる。
●穀物や園芸に関する食品の基本的な加工や利用方法を学び、一連の
　製造作業ができる。

こんな授業があります！

マーマレードの大量生産

シュークリームの焼き上がり

麹づくり

食品成分の分析

■ 四年制大学
　 東京農業大学、日本獣医生命科学大学、東京聖栄大学、南九州大学、
　 酪農学園大学など
■ 短期大学・専門学校
　目白大学短期大学部、日本菓子専門学校、
　武蔵野調理師専門学校、東京栄養食糧専門学校など　
■ 就職
　民間企業（グレープストーン、新宿高野、理研ビタミン、山崎製パン、
　木村屋総本店、宝酒造、虎屋、レアールパスコベーカリー など）

●日本農業技術検定
●リテールマーケティング
   （販売士）検定3級
●食品衛生責任者
●FFJ検定、アグリマイスター
●食の6次産業化
  プロデューサー（食Pro.）

樽仕込みの
味噌を
つくるよ

穀物加工や園芸加工、食品の流通や販売に関する知識・技術を習得し、
食品の価値を向上させるために必要な能力と態度を養う類型です。

畜産加工、発酵食品、栄養、衛生に関する知識・技術を習得し、
安全で良質な食品を製造するために必要な能力と態度を養う類型です。

食品栄養
類型

食品流通
類型

2学年 3学年

【食品栄養類型】食品化学・微生物利用
【食品流通類型】食品流通・食品衛生 食品流通・食品デザイン

食品化学・食品環境類
型
科
目

必修科目

主 な 進 路

食品科
f ood  depa r tmen t

農業と環境
食と農業、環境との関
わりについて学習し
ます。

農業情報処理
ワープロ、表計算、プレ
ゼンテーション、データ
ベースなど各種アプリ
ケーションについて学
習します。

食品製造
食品製造の意義と必要
性、食品を製造する原
理について学習します。

課題研究
生徒一人一人が興味・
関心のあるテーマを設
定し、1年間かけて調
査、研究を行います。最
後に研究成果をまと
め、発表します。

総合実習
粉加工、園芸加工、畜産
加工、醸造、食品分析、微
生物について実習に
よって学習します。

食品化学
食品の機能・成分、栄
養素について学習し
ます。

食品衛生
食品製造に必要な衛
生概念について学習
します。食品衛生責任
者の資格取得を目指
します。

食品環境
食品と環境の関係や
水・土について学習し
ます。

食品流通
身近な食品の流通に
ついて学習します。リ
テールマーケティング
（販売士）3級の資格取
得を目指します。

食品デザイン
食品の開発、効果的な
販売、接客方法につい
て学習します。

微生物利用
微生物の分類や、種類、
培養、分離、その利用に
ついて学習します。

一つ一つ
丁寧に
心を込めて

4単位 3単位 4単位 2単位

2単位

2単位

4単位

3単位

2単位 2単位
12単位



8:25まで
には登校
しましょう

昼休みは
農場でお昼を
食べたり
するよ

17:00が
下校時刻
です

朝学習8:30

SHR8:40

１限8:50

2限9:50

3限10:50

4限11:50

昼休み12:40

5限13:25

6限

部活動・
自主的な観察・
実習

14:25

生徒の一日

地域との連携 11月に行われている
にっぽりマルシェでは、
江戸東京野菜「三河島
菜」を販売しています。
その他、亀参まつり、
しょうぶ祭り等様々な
イベントを通して商品
の販売・接客・ＰＲ方法
を学びます。

毎年6月初旬に、水元
公園しょうぶ祭りで
実習生産品の販売を
行っています。自分た
ちが生産した商品を販
売することで生産者
としての責任、販売員
としての接客マナー
を身に付けます。

実践的経営学習として、地域

イベントを活用し、販売など

の実習を行っています。

にっぽりマルシェ しょうぶまつり

4月

5月

6月

7月

8月

9月

10月

11月

12月

1月

2月
3月

入学式
移動教室（1年）

体育祭

芸術鑑賞教室

文化祭
（農産祭）

修学旅行（2年）

農業クラブ
都連大会

年間スケジュール

課題研究発表会

卒業式

農産高校では、学科の活動に合わせて、

適した制服を着用します。
制 服

食品科
実習服

園芸
デザイン科
実習服

制 服
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同好会

専門部門 教養部門 体育部門

パン加工部 2019 全国パンコンテスト 準優勝

●ソフトテニス 

部活動・同好会
農産高校ならではの個性的な部活動でたくさんの生徒が活動しています。

●園芸加工

●パン加工

●畜産加工

●応用微生物

●園芸 ●造園 

●醸造

●女子バレーボール

●バスケットボール（男子、女子）

●バドミントン

●サッカー（男子、女子）

●硬式テニス ●卓球

●水泳 ●ダンス

●陸上 ●硬式野球

●生物 ●茶華道

●和太鼓 ●軽音楽

●料理 ●演劇

●フリー

　ライティング

学校農業クラブ活動（ＦＦＪ）Future Farmers of Japan
農業を学ぶ高校生で組織されている全国的な

団体です。関東・全国レベルで大会があり、本校

生徒も全員が加入しており、意見発表、農業鑑定

競技、環境調査、国際交流、プロジェクト発表など

を行っています。

2019 学校農業クラブ全国大会農業鑑定競技 優秀賞受賞

農産高校の学校生活


