
年間授業計画様式例

中野工業高等学校令和５年度　教科：工業　科目：食品工業実習　年間授業計画

教　　　科： 工業 科　　　目： 食品工業生産実習　　単位数：　４単位

対象学年組： 第３学年F１組～F2組）　　

教科担当者：（F1組：吉村、新井、川嶋　）（F2組：桒島、山崎、近藤）

使用教科書：（工業化学実習Ⅰ・Ⅱ、：実教出版、食品製造：実教出版）

使用教材  ：（　プリント等　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

指導内容 科目○○の具体的な指導目標 評価の観点・方法
配当
時数

オリエンテーション(共通)

実習態度・身なり服装がよ
いか

 食品製造実習 実習で使う機械操作や機器の取り扱いを理解する 報告書が正しく書けるか

 食品バイオ実習 光学顕微鏡の原理と操作・観察法を学ぶ
指図を守って、実習を行え
るか

12

 機器分析実習 ペーパークロマトグラフィーを学ぶ 率先して実習に取り組めるか

４
月



指導内容 科目○○の具体的な指導目標 評価の観点・方法
配当
時数

 食品製造実習 畜肉の大和煮缶詰の製造で缶詰について学ぶ　

コンビーフの製造で肉の扱いについて学ぶ

実習態度・身なり服装がよ
いか

16

 食品バイオ実習 培地の栄養源・種類とその調製法について学ぶ 報告書が正しく書けるか

無菌操作と移植法について学ぶ
指図を守って、実習を行え
るか

率先して実習に取り組めるか

 機器分析実習 ガスクロマトグラフィ　アルコールの定性分析と酒類中の定量分析を学ぶ

５
月



指導内容 科目○○の具体的な指導目標 評価の観点・方法
配当
時数

 食品製造実習 鯖の大和煮の缶詰の製造で魚の処理について学ぶ

 食品バイオ実習 微生物の肉眼的観察と記録の方法について学ぶ
実習態度・身なり服装がよ
いか

微生物の光学顕微鏡による観察、菌体数計測法について学ぶ 報告書が正しく書けるか 16

指図を守って、実習を行え
るか

 機器分析実習 高速液体クロマトグラフィでカフェインの定量分析を学ぶ 率先して実習に取り組めるか

光電分光分析でＫＭＮＯ４の定量分析について学ぶ

６
月



指導内容 科目○○の具体的な指導目標 評価の観点・方法
配当
時数

 食品製造実習 乳酸飲料の製造で瓶詰め飲料の製造と発酵乳について学ぶ 8

実習態度・身なり服装がよ
いか

 食品バイオ実習 微生物制御の種類・方法を学ぶ 報告書が正しく書けるか

指図を守って、実習を行え
るか

 機器分析実習 赤外線分光分析で包装素材について学ぶ 率先して実習に取り組めるか

７
月



指導内容 科目○○の具体的な指導目標 評価の観点・方法
配当
時数

８
月



指導内容 科目○○の具体的な指導目標 評価の観点・方法
配当
時数

 食品製造実習 実習で使う機械操作や機器の取り扱いを理解する

牛肉の大和煮缶詰の製造について学ぶ 16

コンビーフの製造で肉の扱いについて学ぶ
実習態度・身なり服装がよ
いか

 食品バイオ実習 光学顕微鏡の原理と操作・観察法を学ぶ 報告書が正しく書けるか

培地の栄養源・種類とその調製法について学ぶ
指図を守って、実習を行え
るか

 機器分析実習 ペーパークロマトグラフィーを学ぶ 率先して実習に取り組めるか

ガスクロマトグラフィ　アルコールの定性分析と酒類中の定量分析を学ぶ

９
月



指導内容 科目○○の具体的な指導目標 評価の観点・方法
配当
時数

 食品製造実習 鯖の大和煮の缶詰の製造で魚の処理について学ぶ

乳酸飲料の製造

 食品バイオ実習 無菌操作と移植法について学ぶ
実習態度・身なり服装がよ
いか

16

微生物の肉眼的観察と記録の方法について学ぶ 報告書が正しく書けるか

微生物の光学顕微鏡による観察、菌体数計測法について学ぶ
指図を守って、実習を行え
るか

 機器分析実習 高速液体クロマトグラフィでカフェインの定量分析を学ぶ 率先して実習に取り組めるか

光電分光分析でＫＭＮＯ４の定量分析について学ぶ

赤外線分光分析で包装素材について学ぶ

月
10



指導内容 科目○○の具体的な指導目標 評価の観点・方法
配当
時数

 食品製造実習 実習で使う機械操作や機器の取り扱いを理解する

牛肉の大和煮缶詰の製造について学ぶ

コンビーフの製造で肉の扱いについて学ぶ

実習態度・身なり服装がよ
いか

20

 食品バイオ実習 光学顕微鏡の原理と操作・観察法を学ぶ 報告書が正しく書けるか

培地の栄養源・種類とその調製法について学ぶ
指図を守って、実習を行え
るか

率先して実習に取り組めるか

 機器分析実習 ペーパークロマトグラフィーを学ぶ

ガスクロマトグラフィ　アルコールの定性分析と酒類中の定量分析を学ぶ

月
11



指導内容 科目○○の具体的な指導目標 評価の観点・方法
配当
時数

 食品製造実習 鯖の大和煮の缶詰の製造で魚の処理について学ぶ

8

 食品バイオ実習 無菌操作と移植法について学ぶ
実習態度・身なり服装がよ
いか

報告書が正しく書けるか

 機器分析実習 高速液体クロマトグラフィでカフェインの定量分析を学ぶ
指図を守って、実習を行え
るか

率先して実習に取り組めるか

月
12



指導内容 科目○○の具体的な指導目標 評価の観点・方法
配当
時数

 食品製造実習 乳酸飲料の製造で瓶詰め飲料の製造と発酵乳について学ぶ

16

 食品バイオ実習 微生物の肉眼的観察と記録の方法について学ぶ
実習態度・身なり服装がよ
いか

微生物の光学顕微鏡による観察、菌体数計測法について学ぶ 報告書が正しく書けるか

指図を守って、実習を行え
るか

 機器分析実習 光電分光分析でＫＭＮＯ４の定量分析について学ぶ 率先して実習に取り組めるか

赤外線分光分析で包装素材について学ぶ

１
月



指導内容 科目○○の具体的な指導目標 評価の観点・方法
配当
時数

 食品製造実習 実習で使う機械操作や機器の取り扱いを復習する。 12

 食品バイオ実習 微生物制御の種類・方法を学ぶ
実習態度・身なり服装がよ
いか

報告書が正しく書けるか

 機器分析実習 機器分析全般について復習する
指図を守って、実習を行え
るか

率先して実習に取り組めるか

２
月



指導内容 科目○○の具体的な指導目標 評価の観点・方法
配当
時数

３
月


