
 
3 年生の 1 学期の
実習でトマトを
栽培しました。 
 
ハ ウ ス の 中 は
40℃近くになる
こともありまし
たが一生懸命育
てました。 

生地にトマト
ピューレたっ
ぷり練りこん
だソーセージ
ロールを製造
しました。パ
ンの成形も上
手になりまし
た。 

パンは校内販売し、
すぐに完売しまし
た。次はどんな加工
品を作るかみんな
で考えています。 
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園芸科では学習の一環として６次産業化に取り組んで
います。３年生の授業で、トマトの栽培、トマト果汁を原
料とした加工品の製造・販売を行いました。 
 
※「６次産業化」とは、農業を１次産業（栽培）としてだけ
ではなく、加工などの２次産業、さらにはサービスや販
売などの３次産業まで含め、１次から３次まで一体化し
た産業として農業の可能性を広げようとするもの。
（1×2×3＝6 で「６次産業化」） 

  
 

 

 

 

 

 

収穫したトマトをピューレにしました。二重釜で煮詰め、パルパーフィニッシャー
で種子や果皮を取り除きます。この日は 17 ㎏のピューレができました。 


