
☝受付の様子 ☝ビュッフェ形式で提供された様々な料理が並ぶ様子☟

今月のタイトル写真…３年生　卒業制作展の料理

３年生　卒業制作展　～ヌーヴェルキュイジーヌ～

２月８日（木）に、１期生（３年生）の卒業制作展を行いました。卒業制作展のテーマは本誌と同様、

「ヌーヴェルキュジーヌ」です。新しい時代の料理界を支える、１期生たちの晴れの舞台となりました。

３月には１期生が卒業します。２・３期生も、これまで本校調理科で様々な教育活動を行ってきた先輩方に続

き、専門的な学びを通して多くの知識・技術を身に付けてください。
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　☝お品書き、レシピ入力等の準備も頑張りました。

　☜１人１人が自分の担当料理に責任をもって仕上げました。

　☟（左下）前の週に１年生を対象に練習を行いました。

　　☟特別専門講師の先生方と最後の記念撮影♪

１年生が「技能賞」で入賞しました。 １年生、２年生は鹿肉に触れ、調理方法について

調理中の審査の様子。右はパティシエ鎧塚俊彦氏 学習しました。ＳＤＧｓとの関連を学びました。

今月のＴｏｐｉｘ　卒業制作展の裏側

【コンテスト入賞】高校生レシピコンテスト 【ＳＤＧｓ】ジビエ実習

保護者の皆様へ

２月８日（木）に、３年生の卒業制作展「Nouvelle Cuisine（ヌーヴェルキュイジーヌ）」が行われました。多く

の保護者の皆様、お世話になった特別専門講師の先生方にお越しいただき、生徒たちの集大成を披露することがで

きました。保護者の皆様には、調理科の教育活動にご理解・ご協力を賜り、心より感謝いたします。
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